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Kommen Sie an Bord

Ein knuspriges Brotchen belegt mit lecker-deftigem Matjes- oder Heringsfilet — ein natrliches,
ehrliches Duo flir Meergenuss: Die Begeisterung flr Matjes- und Heringsbrétchen soll jetzt
auch in den Backstuben ankommen. Friesenkrone, Fischfeinkostexperte mit fast 120-jahriger
handwerklicher Tradition, will das traditionsreiche Backhandwerk mit einem Angebot fiir

zusatzlichen Umsatz unterstiitzen. Entwickelt hat Friesenkrone dafiir die Back-Bordkarte, ein
individuelles Konzept flir Backereibetriebe. Dabei liberzeugt der eigene Gaumen ebenso wie
die einfache, gelingsichere Umsetzung der etwas anderen Fischbrétchen-Ideen.

Moglichst wenig Aufwand

Schon seit Giber hundert Jahren liefern Hering und Matjes auf Backwaren eines der ersten pfiffigen
To-go-Produkte. Die Zubereitung gelingt schnell, sicher und einfach, die Kombinationsmdglich-
keiten sind schier unbegrenzt und der bodensténdige, ehrliche Fischsnack wird von den Gésten
wertgeschatzt. Die Voraussetzung dafiir sind Matjes- und Heringsprodukte in High-Convenience-
Qualitat, die nicht nur ausgezeichnet schmecken und wegen ihres milden Geschmacks zu vielen
anderen Zutaten passen, sondern auch kinderleicht vorzubereiten, zu prasentieren und zu verkau-

fen sind. Sie passen wie angegossen in jedes Backersortiment.
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LECKERE BROTWAREN & GUTER FISCH, SIND...

C‘;/ ZWEI LEBENSMITTEL, DIE BEREITS
IM MITTELALTER UNZERTRENNLICH
WAREN.

G/ BODENSTANDIGE UND EHRLICHE
PRODUKTE, DIE AUS EINER
TRADITIONELLEN HERSTELLUNG
STAMMEN.

G/ GESUND UND VOLLER WICHTIGER
EIGENSCHAFTEN FUR DIE GESUNDE
ERNAHRUNG.

@& VON UNSEREN TISCHGASTEN
WERTGESCHATZT.

@ DAS ERSTE,TO-GO“-PRODUKT UND
VOM STRASSENBILD SEIT UBER
100 JAHREN NICHT WEG ZU DENKEN.

@ DIE ERFOLGSFAKTOREN, FUR
EINEN WERTSCHOPFENDEN
SORTIMENTSAUSBAU.
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ZERTIFIZIERTE

NACHHALTIGE
FISCHEREI

MSC

www.msc.org/de

Dieser Fisch hat den globalen Nachhaltigkeits-
Standard des MSC erfiillt. www.msc.org/de

Matjes

Tomaten und Honig-Senf-Sauce

~PUR"” Matjes Filets
Friesischer Art
Inhalt: 600 g
Stiickzahl: ca. 10
Schalen / Karton: 6



Beavesrz (eagec
Matjes

ZUTATEN (fGr 10 Personen)

10 “PUR" Matjes Filets Friesischer Art 50 Scheiben Gurke
10 Brezeln oder Laugenstangen 20g Sprossen
2509 Honig-Senf-Sauce

200g Lollo Bionda

ZUBEREITUNG

Laugenbrezel aufschneiden und mit Honig-Senf-Dip
bestreichen.

S

Unterhalfte mit Salat belegen.

+PUR” Matjes Filet klein schneiden und auf Salat legen.

Mit Gurkenscheiben und Sprossen belegen.

QECECRS)

Laugenbrezel mit der oberen Halfte schliel3en.

o o N\
Matjes & Hering ,ZUAC
§ SAUBERER ARBEITSPLATZ, s KEINE ENTSORGUNG VON

SCHNELLE VERARBEITUNG OL ODER AUFGUSS

® KEINE GERUCHSBILDUNG D LANGE STANDZEIT IN
DURCH 6L ODER AUFGUSS DER THEKE

§ SICHERE KALKULATION § SCHNELLER ABVERKAUF
UND PLANUNG DANK DURCH BESSERE
GARANTIERTER STUCKZAHL VORBEREITUNG

¥ -

FRIESENKRONE FEINKOST

Alter Kirchweg 18, 25709 Marne vertrieb@friesenkrone.de ﬁ
Tel.: 04851 803-0, Fax 04851 803-25  www.friesenkrone.de
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MSC

www.msc.org/de

Dieser Fisch hat den globalen Nachhaltigkeits-
Standard des MSC erfiillt. www.msc.org/de

Matjes

Tomaten und Honig-Senf-Sauce

~PUR"” Matjes Filets
Friesischer Art
Inhalt: 600 g
Stiickzahl: ca. 10
Schalen / Karton: 6



Beavesrz (eagec
Matjes

ZUTATEN (fGr 10 Personen)

10 “PUR" Matjes Filets Friesischer Art 50 Scheiben Gurke
10 Brezeln oder Laugenstangen 20g Sprossen
2509 Honig-Senf-Sauce

200g Lollo Bionda

ZUBEREITUNG

Laugenstange aufschneiden und mit Honig-Senf-Dip
bestreichen.

S

Unterhalfte mit Salat belegen.

,PUR" Matjes Filet klein schneiden und auf Salat legen.

Mit Gurkenscheiben und Sprossen belegen.

QECECRS)

Laugenstange mit der oberen Halfte schlieBBen.

Matjes & Hering AU~ €

§ SAUBERER ARBEITSPLATZ, § KEINE ENTSORGUNG VON
SCHNELLE VERARBEITUNG OL ODER AUFGUSS

® KEINE GERUCHSBILDUNG D LANGE STANDZEIT IN
DURCH 6L ODER AUFGUSS DER THEKE

§ SICHERE KALKULATION § SCHNELLER ABVERKAUF
UND PLANUNG DANK DURCH BESSERE
GARANTIERTER STUCKZAHL VORBEREITUNG

IERIESENKRONE FEINKOST —
Alter Kirchweg 18, 25709 Marne vertrieb@friesenkrone.de ﬁ (/

Tel.: 04851 803-0, Fax 04851 803-25  www.friesenkrone.de
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[Clo-Crabetlz
Hering

mit Lollo Rosso, Tomaen Iesse

L
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{ zermeizieate - " . = ,PUR" Herings Filets

FISCHEREI Cassis Rote Bete

Inhalt: 500 g
Stiickzahl: ca. 10
Schalen / Karton: 6

Dieser Fisch hat den globalen Nachhaltigkeits- ] -
Standard des MSC erfiillt. www.msc.org/de K

www.msc.org/de

T~



(Cablo-Crbeltz
Hering

ZUTATEN (fGr 10 Personen)

10,PUR" Herings Filets Cassis Rote Bete 50 Scheiben Tomate
10 Ciabatta Brotchen 20g Kresse

300g Burgersauce

200g Lollo Rosso

ZUBEREITUNG

Ciabatta Brétchen aufschneiden und mit Burgersauce
bestreichen.

Unterhalfte mit Salat belegen.
+PUR” Herings Filet klein schneiden und auf Salat legen.
Mit Tomatenscheiben und Kresse belegen.

Ciabatta Brotchen mit der oberen
Halfte schlielen.

Matjes & Hering AU~ €

» SAUBERER ARBEITSPLATZ, b KEINE ENTSORGUNG VON

SCHNELLE VERARBEITUNG OL ODER AUFGUSS
® KEINE GERUCHSBILDUNG D LANGE STANDZEIT IN
DURCH 6L ODER AUFGUSS DER THEKE
D SICHERE KALKULATION D SCHNELLER ABVERKAUF
UND PLANUNG DANK DURCH BESSERE
GARANTIERTER STUCKZAHL VORBEREITUNG e

IERIESENKRONE FEINKOST
Alter Kirchweg 18, 25709 Marne vertrieb@friesenkrone.de ﬁ

Tel.: 04851 803-0, Fax 04851 803-25  www.friesenkrone.de
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und Mohren

ZERTIFIZIERTE

NACHHALTIGE ,,PUR” Rauch Matjes
;\Il’i'chERE' Filets Nordischer Art
el Inhalt: 600 g
Stiickzahl: ca. 10
Schalen / Karton: 6

Dieser Fisch hat den globalen Nachhaltigkeits-
Standard des MSC erfiillt. www.msc.org/de



Errect-Whzeo
Matjes

ZUTATEN (fGr 10 Personen)

20,PUR” Rauch Matjes Filets 1509 Rotkohl

10 Wraps 100g Mohrenstreifen
400g Hummus pikant

200g Spinat

ZUBEREITUNG

@ Wrap ausbreiten und mit Hummus bestreichen,
einige Zentimeter am Rand frei lassen.

@ Den Spinat, den klein geschnittenen Rotkohl und die
in Streifen geschnittenen Mohren verteilen.

@ Zwei ,PUR" Matjes Filets auf Salat legen.
&

Seiten vom Wrap einklappen und von unten
nach oben zusammenrollen.

Fertige Rolle nach Belieben durchscheiden.

Matjes & Hering ,ZUC"

§ SAUBERER ARBEITSPLATZ, § KEINE ENTSORGUNG VON
SCHNELLE VERARBEITUNG OL ODER AUFGUSS

® KEINE GERUCHSBILDUNG D LANGE STANDZEIT IN
DURCH 6L ODER AUFGUSS DER THEKE

§ SICHERE KALKULATION § SCHNELLER ABVERKAUF
UND PLANUNG DANK DURCH BESSERE
GARANTIERTER STUCKZAHL VORBEREITUNG

IERIESENKRONE FEINKOST
Alter Kirchweg 18, 25709 Marne vertrieb@friesenkrone.de ﬁ
Tel.: 04851 803-0, Fax 04851 803-25  www.friesenkrone.de
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Vit l-£brees -
Hermg

e Meerrettlch-Aufstrlch Tomate und Kresse

mlt Frlsee Rote Bet
, -

- %

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

~PUR" Herings Filets
Classic
e i = s Inhalt: 500 g
i - . Stiickzahl: ca. 10
Schalen / Karton: 6

\MSC-C-50340
|

www.msc.org/de

Dieser Fisch hat den globalen Nachhaltigkeits-
Standard des MSC erfiillt. www.msc.org/de



Vital-£oreer -
Hering

ZUTATEN (fGr 10 Personen)

10,PUR" Herings Filets Classic 2009 Frisee-Salat

10 Vollkornbrotchen 50 Schreiben Tomate
400g Rote Bete-Meerrettich- 20g Kresse / Sprossen
Aufstrich

ZUBEREITUNG

Brotchen aufschneiden und mit Rote Bete-Merrettich-
Aufstrich bestreichen.

Unterhalfte mit Frisee-Salat belegen.
+PUR" Herings Filet halbieren und auf/den Salat geben.

Mit fiinf Tomaten-Scheiben und
etwas Kresse und/oder Sprossen dekarieren.

Brotchen mit der oberen Halfte schlieRBen.

Matjes & Hering ,ZUC"

» SAUBERER ARBEITSPLATZ, b KEINE ENTSORGUNG VON

SCHNELLE VERARBEITUNG OL ODER AUFGUSS o
i e W
® KEINE GERUCHSBILDUNG ® LANGE STANDZEIT IN £ T
DURCH OL ODER AUFGUSS DER THEKE N
B SICHERE KALKULATION B SCHNELLER ABVERKAUF g .
UND PLANUNG DANK DURCH BESSERE Fom. - R
GARANTIERTER STUCKZAHL VORBEREITUNG -

IERIESENKRONE FEINKOST
Alter Kirchweg 18, 25709 Marne vertrieb@friesenkrone.de

Tel.: 04851 803-0, Fax 04851 803-25  www.friesenkrone.de
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Inspirielrt.

Wir von Friesenkrone leben am, vom und mit dem Meer. I

Diese Verbundenheit motiviert uns, seit Uber hundert Jahren mit viel Liebe und Hin-
gabe aus erstklassiger Rohware und hochwertigen Zutaten verldsslich beste Fischfein-
kost herzustellen. Wir schatzen die Natur und ihre Ressourcen!

Was uns in unserem Selbstverstandnis vor allem ausmacht ist, dass wir ein Familien-
unternehmen von der Nordsee sind und ausschlieBlich in Deutschland produzieren.
Bodenstandig, verantwortlich, partnerschaftlich und persénlichJ

h.

Und so, wie das Meer immer in Bewegung ist, sind wir es au

Neben beliebter traditioneller Fischkiiche setzen wir standig innovative Ideen in zeit-
geméB;e Produkte um. Wir sind mit Leidenschaft dabei, Fisch als Igesundes und nach-
haltiges Lebensmittel in seinen vielfdltigen Mdglichkeiten zum Bestandteil leckerer
Kiiche zu machen.

Rezeptur anbieten zu konnen. Unsere Produkte bereiten wir in unserer Manufaktur

in Marne zum grof3en Teil von Hand zu. Dabei haben wir auch im Blick, dass Handling
und Zubereitung fiir Sie immer zeitsparend und einfach und somit auch bei geringem
personellem Aufwand absolut gelingsicher sind.

Wir Iie}en Fisch und haben stets ein Ziel: hnen immer den besten Fang mit der besten
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